Speisekarte

Restaurant Sonnengarten
19.04.-25.04.2021

Mo. 19.04.: Frische Salate vom Markt (1,34) (efk)
Hahnchenbrust in der Eihiille gebraten auf pikantem Gemiise
Thymiansauce und Petersilienkartoffeln (1) (ae/f,
oder
Nudelauflauf mit Gemuse und Tomatensauce (aef,)
Frichtequark mit Sahne (11) ()

Di. 20.04.: Blumenkohlcremesuppe (e
Deftige Schaschlikpfanne mit Butterreis und eine Gemiisebeilage (1) (ae/
oder
GrieBbrei mit Zitrone und Waldbeerensauce (3,11) (af)
Vanillecréme (11) ()

Mi. 21.04.: Bunte Salatauswahl (1,3,4) (efx)
Gekochtes Badisches Rindfleisch mit Meerrettichsauce
dazu Briihkartoffeln und Preiselbeeren (1) (ae/fi
oder
Buntes Gemiuseragout serviert auf Krauterfladle (aef)
Obstsalat (11)

Do.22.04.: Schwarzwalder Schinkencremesiippchen (1,2,3.4,7) (a.e.f)
Zartes Geschnetzeltes in Rahmsauce mit hausgemachten Knoépfle und
feinen Erbsen(1) (aef)
oder
Kartoffel - Zucchinigratin an feiner Paprikarahmsauce ()
Schokoladenpudding mit Vanillesauce(11) ()

Fr.23.04.: Klare Briihe mit Muschelnudeln (1,3.4) (efk)
Paniertes Filet vom Seelachs mit Remouladensauce dazu Kartoffel-
Gurkensalat (5) (ab.e )
oder
Blumenkohl — Kasemedaillon mit Kartoffeln und Sauerrahmsauce (1,2)@a.ef,)
Fruchtjoghurt (11) ¢

Sa. 24.04.: Tagessuppe (e
Gebackener Fleischkase mit Rotweinsauce Bratkartoffeln und
Bohnengemiise (1,2,3,47) (e)
oder
Elzacher Kasespatzle mit Rostzwiebeln (1) (ae,i
SuRes Milchreisdessert (11) (f)

So. 25.04.: Bunte Salatauswahl (1,3,4) (e,fk)
Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken mit Rahmsauce dazu Kroketten
und eine Gemusebeilage (a.e )
oder
Gemusebratling an einer pikanten Krautersauce und bunte Nudeln (s
Eisbecher (1,11) (af In Spuren (h,i,,n)

Die Zahlen und Buchstaben bei den Gerichten bezeichnen die kennzeichnungspflichtigen
Zusatzstoffe und Allergene.
Die Auflistung dieser Zusatzstoffe und Allergene kénnen Sie
auf dem beiliegenden oder ausgehangten Infoblatt nachlesen.
Fir weitere Fragen stehen wir lhnen jederzeit zur Verfigung.



