Mo. 26.04.

Di. 27.04.

Mi. 28.04.

Do. 29.04.

Fr. 30.04.

Sa. 01.05.

So. 02.05.

Speisekarte

Restaurant Sonnengarten
26.04.-02.05.2021

Petersiliencremesuppe (.

Huhnerfrikassee mit Erbsen und Karotten, dazu reichen wir Briihreis (1)
(e)f)

oder
GrieBauflauf mit Sauerkirschsauce 3,11) (@)
Joghurtcreme (11) ()

Frische Salate vom Markt (1,3,4) (e,f,k)

Linsen mit hausgemachten Spatzle und Wienerle (1) (a.e/f.i)
oder

Butterkartoffeln mit Krauterquark ()

Vanillepudding (11)

Kaserahmsuppe (e

Hackbraten in Rahmsauce dazu Kartoffelpiree und Buttergemiise
(a,efi)

oder
Gemiusegratin an pikanter Knoblauchsauce ()
Obstsalat (11)

Bunte Salatauswahl (1,3.4) (e/fk)

Deftiges Rindergulasch mit Paprika, dazu reichen wir hausgemachte
Spatzle und Karottengemiise (1) (aefi

oder

Zucchinipuffer an feiner Sauerrahmsauce und Krauterkartoffeln (ae )
Feiner Grie3pudding mit Fruchtsauce 3,11) ()

Gebrannte Griel3suppe (.

Gedinstetes Fischfilet an Dillsauce mit Butterreis und bunten
Gemiisestreifen (e

oder

Maultaschen in der Briihe mit Kartoffelsalat (1,2) (a,e )
Schokoladencréme (11) ()

Frische Salate vom Markt (1,3,4) (e,f,k)

Gebratene Hahnchenbrust mit griinem Spargel und Frischkase gefiillt
garniert mit weiBem Spargel an einer feinen Buttersauce dazu bunte
Tagliatelle (12,3,4,7) (aef)

oder

Pikante Semmelknodel mit gerahmten Pfifferlingen (2,4) (af)

Feine Eierlikdrcreme mit Schokoladensauce (11)

Elzacher Nudelsuppe mit Schnittlauch ()

Badischer Sauerbraten mit KartoffelkloBen und Rotkohl (1,3) (aef,i

oder

Krauterpfannkuchen mit Blattspinat, Emmentaler und Hirtenkase gefiilit
an Bechamelsauce (aef.i)

Feine Karamellcreme mit Geback (11) ()

Die Zahlen und Buchstaben bei den Gerichten bezeichnen die kennzeichnungspflichtigen
Zusatzstoffe und Allergene.
Die Auflistung dieser Zusatzstoffe und Allergene kdénnen Sie
auf dem beiliegenden oder ausgehangten Infoblatt nachlesen.
Fir weitere Fragen stehen wir lhnen jederzeit zur Verfligung.



